pinsa VISTA seleclion

CHF2100 Insalatainvernale
% Insalata mista di stagione con noci caramellate
Gemischter Saisonsalat mit karamellisierten Baumnisse
CHF 2550  Vegan Style
%  Carpaccio di zucca e barbabietola con “vegan feta”, olio
EVO, misticanza, pinoli tostati e pomodorini gialli
Kirbis- und rote Beete-Carpaccio, “Vegan Feta”,
EVO-Olivendl, Misticanza-Salat, gerosteten Pinienkerne
und gelben Kirschtomaten
CHF3000 Tagliere al Piazza
con crudo nostrano, salame riserva, pancetta,
bresaola e formaggio d'alpe
mit einheimischem Rohschinken, Salami “Riserva”, Speck,
Bresaola und Alpkase
CHF 3250 Tartare di manzo 160g
con burratina pugliese e pane tostato in cassetta ai semi
Rindstatar, apulische Burratina, geréstetes Kornebrot
CHF 1400  Zuppa del giorno
Tagessuppe
pasta
¢ Iisotto
CHF1900 “AOP”
%  Spaghettiall'aglio, olio e peperocino
Spaghetti an Knoblauch, Ol und Chili
CHF2000 Pomodoro
%  Spaghetti con salsa al pomodoro, pomodorini e basilico
Spaghetti mit Tomatensauce, Kirschtomaten und
Basilikum
CHF 2500 Bolognese
Spaghetti con ragu alla Bolognese
Spaghetti mit Bologneser-Rindsragout
CHF2800 Lasagne
gratinate al ragu di manzo alla bolognese
Gratinierte Lasagne mit Bolognese-Rindsragout
CHF2800  Ravioli
% diricotta e spinaci, al burro e salvia con spuma di Parmigiano
Spinat-Quark-Ravioli an Butter und Salbei mit
Parmesanschaum
CHF2900 Risotto

alla ticinese, con zafferano e funghi porcini
Safranrisotto nach Tessiner Art mit Steinpilzen

carne

CHF 19,00

P

CHF 24,00

CHF 24,00
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CHF 26,00

CHF 27,00

CHF 28,00

CHF 28,00

Margherita
Pomodoro, mozzarella, basilico
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Marinara

Mozzarella, mascarpone, fiore di cappero, acciuga del Mar
Cantabrico, scorza di limone

Mozzarella, Mascarpone, Kapernbliten, Sardellen aus dem
kantabrischen Meer, Zitronenzeste

Bufalina e Verdure

Pomodoro, mozzarella di bufala, verdure grigliate,

olio al basilico, pinoli

Tomaten, Biiffel-Mozzarella, gegrilltes Gemise, Basilikumol,
gerosteten Pinienkernen

Mortadella e Pistacchio

Stracciatella di burrata, mortadella di Bologna,
granella di pistacchio

Stracciatella aus Burrata, Mortadella di Bologna,
Pistazienstreusel

San Daniele

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di San Daniele, scaglie
di Grana, rucola

Tomaten, Mozzarella, San Daniele Rohschinken, Grana-
Flocken, Rucola

Salmone e Rucola
Salmone affumicato, rucola, buscion
Geraucher Lachs, Rucola, «Buscion» Frischkase

Benvenuti al Sud

Pomodoro, mozzarella, “nduja”, friarielli, salsiccia

Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami «Nduja», «Friarielli»
Chicoree, Salsiccia- Wurst

kid's

corner
CHF 800 Patatine
%  Patate fritte con Ketchup
Pommes frites & Ketchup
cHF 1200 Pomodoro
%  Penne al pomodoro
Penne mit Tomatensauce
CHF 1400 Bolognese
Penne alla Bolognese
Penne mit Rindsragodt “Bolognese”
CHF1800  Scaloppina

di vitello alla panna con tagliatelle o patate fritte
Rahmschnitzel mit feinen Nudeln oder pommes frites

CHF 42,00

Ossobuco
di vitello in gremolata di verdure con risotto allo zafferano
Kalbs-Ossobuco mit Gemise-Gremolata und Safranrisotto

thai

corner

« Carne, pesce, formaggio e pane di provenienza Svizzera, salvo diversamente indicato
sulla lavagna all'interno del ristorante.

¢ Richieda l'elenco degli allergeni se soffre di intolleranze o allergie alimentari.

* Non serviamo alcol (vino, birra e superalcolici) ai minori di 18 anni.

e Prezzi in CHF IVA inclusa.

¢ Fleisch, Fisch, Kdase und Brot aus Schweizer Herkunft, sofern nicht anders auf der
Tafel im Restaurant vermerkt.

* Fragen Sie nach der Liste der Allergene, falls Sie an Nahrungsmittelallergien
oder an Unvertraglichkeiten leiden.

* Wir verkaufen keine alkoholischen Getranke an Jugendliche unter 18 Jahren
(Wein, Bier oder Spirituosen).

¢ Preis inkl. MwSt.

% Vegetariano | Vegetarisch

A partire dal 21 ottobre, vi proponiamo una carta piu versatile e
vi invitiamo a scoprire una gustosa novita: la PINSA, un‘alternativa
leggera e croccante alla pizza tradizionale, perfetta per un pasto

¢) Piccante | Scharf

veloce o uno spuntino e come accompagnamento dell'aperitivo.

| nostri maestri pizzaioli, dopo una meritata vacanza, vi aspettano
nei nostri ristoranti di Lenzerheide per continuare a deliziarvi con

le loro pizze.

CHF 19,00

CHF 20,00

CHF 28,00
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CHF 34,00
6O

Tom Ka Gai
zuppa di pollo, champignon, latte di cocco, salsa di pesce
HiUhnersuppe, Champignons, Kokosmilch, Fischsauce

Thai Party
5 involtini primavera con salsa agrodolce e soja
5 Friuhlingsrollen mit siss-saure Sauce und Soja

Keng Deng Gai

sminuzzato di pollo al curry rosso con latte di cocco,
fagiolini, baby mais e peperone rosso
Geschnetzeltes Hahnchen, roter Curry, Kokosmilch,
grine Bohnen, Baby Mais und rote Paprika

Nua Pad Prik

Rib Eye di manzo con peperoni, peperoncino piccante,
anacardi e salsa alle ostriche

Rib Eye vom Rind mit Paprika, scharfe Chili,
Cashewkerne und Austernsauce

Ab dem 21. Oktober bietet unser Restaurant lhnen eine angepasste
Speisekarte inklusive einer kostlichen Neuheit an: die PINSA, eine
leichte und knusprige Alternative zur traditionellen Pizza, perfekt
fur eine schnelle Mahlzeit, einen Snack oder als Begleitung zum

Aperitif.

Unsere Meister-Pizzabacker, nach einem wohlverdienten Urlaub,
erwarten Sie in unseren Restaurants in Lenzerheide, um Sie
weiterhin mit ihren Pizzen zu verw6hnen.

BOLLICINE

10cl | CHF13,50 75cl | CHF 78,00

10cl | CHF16,50 75cl | CHF 96,00

BIANCHI

GIOI' BRUT ROSE’ MILLESIMATO 2019

san salvatore, paestum aglianico

PRESTIGE EXTRA BRUT
ca del bosco, franciacorta, chardonnay, pinot
noir, pinot bianco

10cl | CHF 850  75cl | CHF 51,00

10cl | CHF950 75cl | CHF 54,00

10cl | CHF10,50 75cl | CHF 72,00

ROSATO

TICINELLO 2023

zanini, vinattieri ticinesi, bianco di merlot

PALINURE IGP 2020
san salvatore 1988, paestum falanghina,
greco, fiano

PIAN DI STIO 2020

san salvatore 1988, paestum fiano

10cl | CHF 850 75cl | CHF 55,00

ROSSO

VETERE LIMITED EDITION 2021

san salvatore 1988, paestum, aglianico

10cl | CHF10,50 75cl | CHF 69,00

10cl | CHF1150 75cl | CHF 70,00

10cl | CHF 13,00 75cl | CHF 78,00

JUNGANO 2020

san salvatore 1988, paestum, aglianico

IL PONTILE 2021
delea, losone, merlot
con passaggio in botti di rovere

LE CUPOLE - tenuta di trinoro,
siena 2020

merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon,
petit verdot

| et's connec

Starting from October 21st, we will offer a more versatile menu and
we invite you to discover a delicious novelty: the PINSA, a light and
crispy alternative to traditional pizza, perfect for a quick meal, a

Website

Instagram

snack, or as an accompaniment to an aperitif.

Our master pizzaioli, after a well-deserved break, are waiting for you
in our restaurants in Lenzerheide to continue delighting you with

their pizzas.

dessert

CHF 7,00

CHF 15,00

CHF 16,50

o

Torta del giorno
Kuchen des Tages con panna | mit Rahm

con 1 pallina di gelato | mit 1 Kugel Eis + CHF 4,70
+ CHF 2,50

Tiramisu della casa

Savoiardi, sciroppo al Marsala e crema al mascarpone
Hausgemachtes Tiramisu

Loffelbiskuits, Marsala-Sirup und Mascarponecreme

Panna cotta al cocco, frutta tropicale e noci di pecan
Kokosnuss-Panna-Cotta, tropischen Frichten, Pecanniisse
SENZA GLUTINE, SENZA LATTOSIO |GLUTENFREI, LAKTOSEFREI

1 pallina | 1 Kugel CHF 4,70
con panna | mit Rahm + CHF 2,50

gelati =

MOVENPICK

CHF 8,50

Limone-lime Fragola Vaniglia Noce
Zitrone-Lime Erdbeere Vanille Baumnuss
Cassis

Lampone- Cassis Cioccolato Caramello

fragola Schokolade Karamell

Himbeere- Pera

Edbeere Birne Caffe Pistacchio

Mokka Pistazie

Stracciatella

Coffee time Stracciatella

1 pallina di gelato e 1 espresso
1 Kugel Eis und 1 Espresso

coppe

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 13,50

CHF 16,00

CHF 16,00

CHF 16,00

CHF 16,00

Banana split

gelato al cioccolato e alla vaniglia, banana, salsa al
cioccolato, panna, mandorle

Schokolade und Vanilleeis, Banane, Schokoladensauce,
Rahm, Mandeln

Ice coffee
gelato al caffe, salsa di caffe, panna, biscotto
Mokkaeis, Mokkasauce, Rahm, Waffelbiscuit

Caramelita
gelato al caramello, salsa al caramello, panna, biscotto
Karamelleis, Karamellsauce, Rahm, Waffelbiscuit

Maple Walnut
gelato maple walnut e vaniglia, noci, panna, biscotto
Baumnusseis, Vanille, Baumniisse, Rahm, Waffelbiscuit

Danemark
Gelato alla vaniglia, salsa di cioccolato, panna
Vanilleeis, Schokoladensauce, Rahm

Black & White

gelato stracciatella, espresso, amaretto, cioccolato, biscotto
Stracciatella-Eis, Espresso, Amaretto,
Schokoladensauce, Waffelbiscuit

Pontile
gelato vaniglia, frutti di bosco, salsa frutti di bosco, biscotto
Vanilleeis, Waldbeeren, Waldbeerensauce, Waffelbiscuit

Palette de sorbets
3 palline di sorbetto a scelta, salsa e frutta di stagione
3 Kugel Sorbet nach Wahl, Saisonfriichte, Fruchtsauce

Deliziosa
sorbetto cassis con grappa ticinese
Kassissorbet mit Tessiner Grappa

Williams
sorbetto alla pera, Williamine
Birnensorbet, Williamine

Red fire
sorbetto al lampone-fragola e Himbeergeist
Himbeer-Edbeersorbet und Himbeergeist Likor

Colonel
sorbetto al limone-lime, Vodka
Zitronen-limesorbet und Vodka

A partir du 21 octobre, nous vous proposons un menu plus flexible
et vous invitons a découvrir une délicieuse nouveauté : la PINSA,
une alternative légére et croustillante a la pizza traditionnelle,
parfaite pour un repas rapide, un snack ou en accompagnement de

‘apéritif.

Nos maitres pizzaiolos, aprés des vacances bien méritées, vous
attendent dans nos restaurants de Lenzerheide pour continuer a vous
régaler avec leurs pizzas.



